


‘Der KREAFEUER

HOLZGRILL wird aus
Yhochwertigen Materialien
von Hand geschmiedet .
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Unser "KREAFEUER HOLZGRILL'

zeichnet sich durch ein einzigartiges Design

aus, das mit hochwertigen Materialien und in
hoher Verarbeitungsqualitat manuell

hergestellt wird. Die Feuerschale ist mit 4mm
Materialstarke und einer 1 cm dicken

Kochplatte ein pures (}aﬂf/atsp'rodukt.

_ Der gut verarbeitete Cortenstahl zeichnet sich
durch eine gleichmassige Rostschicht aus.
Nachydem kontrollierten Rosten wird das

_ en verel!’delt, damit keine Flecken durch die
?;_ fVVitKerung auf den Boden entstehen. Der
terschied zwischen Cortenstahl und dem
i’ K-ﬂ‘ Ty klassischen Stahlist, dass unter der
Rostschicht eine Sperrschicht aus Phosphaten
und Sulfaten ist welche verhindert, dass das
Material weiter rostet. Mit der Leidenschaft
zum Material und die verlassliche prazise
Handarbeit ist jeder "KREAFEUER HOLZGRILL"
ein Einzelstuck und somit nicht nur ein Grill
sondern ein Mébelstuck fur jeden Garten.
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Forrﬁ' ‘-_ L‘_./
"KREAFEUER H GRILL' vmas Span- - ' ‘

nungsfeld zwischen Desig hoher Funk-

tionalitat. Er erm&glich icht nur kreatives -
Kochen auf dem Fe ondern kann auch als
Feuerschale fur eine pannte Outdoor-Party
genutzt werden. Die vieTseitigen Einsatzmaoglich-
keiten und die ver'hiedenerPZusatzmodute
machen den "KREAFEUER HOLZGRILL" zu
idealen Werkzeug fir alle Arten der
Zubereitung von Kostlichkeiten
uber Feuer.
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Design als Blickfang

Je einfacher umso besser!

Der “Kreafeuer Holzgrill" besteht aus
sieben Einzelteilen, die einfach und ohne
Verschraubung zusammengesetzt
werden:

Sockel mit Aschenwanne
Feuerschale
Feuerrost
Grillring
Windschutz
Crillrost



Unser Top-Modell

Der Allrounder mit 90 cm Durchmesser.
Egal ob kleine oder grosse Grillfeier, das Grillen
wird zum Highlight
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Die GrillspieB3e

Die Grillspiesse sind aus Edelstahl mit einem
Holzgriff und werden handgefertigt. Der Stab
des Spiesses ist vierkantig, dadurch liegt das
Grillgut stabil, kann auf vier Seiten gewendet
werden und wird somit gleichmassig gebraten..
Die Spiesse passen genau auf de Windschutz.
Im Lieferumfang sind zwei Grillspiesse enthalten.




Mehrzweckplatte

| avasteln

Kochen auf dem heissen Stein! Der
Lavastein eignet sich hervorragend fur
diejenigen, die es lieben auf eine
extravagante Art und Weise zu grillen.
Der Stein wird am Fusse des Atnas
abgetragen, hat eine Dicke von 3 cm und
ist eine italienisches Qualitatsprodukt. Bei
der Anschaffung des Lavasteines ist die
Mehrzweckplatte ein Muss, da im Kontakt
mit dem direkten Feuer der Stein
aufgrund starker Hitzeschwankungen
nach geraumiger Zeit springen wird. Der
Lavastein ist eines der besten
Materialien, welches \Warme speichert
und halt uber drei Stunden bei kleiner
Flamme konstant die Hitze.

Die Mehrzweckplatte ist eine erhohte Platte,
die je nach Wahl auf dem Windschutz,
sowohl auf dem Grillring direkt uber dem
Feuer positioniert wird. Die Funktion dieser
Platte ist, wie der Name bereits hindeutet,
vielseitig und kann fur verschiedenste
Kochweisen genutzt werden. Die Platte hat
vom Vorteil, dass sie sofort heiss wird und
bereits nach wenigen Minuten Uber dem
Feuer gekocht werden kann.
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usselisener
Grillrost

Der gusseiserne Grillrost speichert und gibt

die Hitze gleichmassiger ab als andere
Grillrostarten, dadurch wird der Grillvorgang
verkurzt. Zudem erzeugt der Rost ein
aussergewohnliches Grillmuster und ist ein
Grillaccessoire fur wahre Kenner.



Wokpfanne

Unsere Wokpfanne in Kombination mit dem
Feuerring bringt ganz neue Maéglichkeiten
fur das Kochen Uber Feuer mit sich. lhre
Grillfeier wird so zum kulinarischen
Abenteuer.

Feuerring

Der Feuerring ist ein erhohter Aufsatz, der je
nach Wahl auf dem Windschutz, sowohl
direkt auf dem Grillring, zentral uber dem
Feuer positioniert wird. Mit dem Feuerring
kann mit dafur geeigneten Pfannen wie
bspw. der Wok direkt uber dem Feuer
gekocht werden.










Hoher Ful3

Der hohe FuB ist ein 12,5 cm hoherer Sockel
und kann als Ersatz zur Standardausfuhrung
gewahlt werden.

Grol3e
Bodenplatte

Die groBe Bodenplatte kann zum einen fur
die Asthetik dienen, oder auch als Hilfe fir
den Mahroboter, damit der Rasen bundig zur
Bodenplatte geschnitten wird.




Pulverbeschichtete
Bodenplatte

Die pulverbeschichtete Bodenplatte eignet
sich fur empfindliche Boden, damit keine
Rostruckstande entstehen.

Kleline
Bodenplatte

Bei weichem Untergrund wie z.B. Rasen wird
die kleine Bodenplatte empfohlen, trotz
hohem Gewicht versinkt der Grill aufgrund
der groBeren Aufliege-Flache nicht.
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Kreafeuer AG
Bernstrasse 261

3627 Heimberg
Switzerland

Tel.: +41 33 437 06 27
info@kreafeuer.com
www.kreafeuer.com







